Hotel

Hotelzimmer Mittagessen Bankette Catering

Bankett-Angebot

Lieber Gast

Aus der folgenden Dokumentation ersehen Sie unsere aktuellen
Bankettvorschlidge. Unser Bestreben ist es, vorwiegend regionale
Produkte in bester Qualitit anzubieten.

Fehlt Ihr Menu in unserer Dokumentation? Geben Sie uns Ihr Budget und
Vorlieben bekannt. Wir kreieren fiir Sie Thren personlichen Festschmaus.
Gerne bin ich Thnen bei der Beratung Ihres Anlasses behilflich und gehe
auf Thre Wiinsche ein

Remo Bless
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Aperitif-Arrangements

Thurgauer Apéro
Birnenbrot mit Bonaparte Weisschimmelkése
Kornerbrot mit Schinken, Essigurken und Ei gefiillt
Pastetli mit Raucherforellenmousse
Weissbrot mit Frischkise und Schnittlauch
Riieblistengel mit Apfel-Rapskernendip
CHF 13.50

Mediterraner Apéro
Crostini mit hausgemachter Oliventapenade
Grissini mit italienischem Rohschinken umwickelt
Spiessli mit grillierter Aubergine und Mozzarellaperle
Krevetten-Dorrtomatenspiessli
CHF 13.50

Cross over Apéro
Tortilla Wrap mit Rauchlachs und Wasabi gefiillt
Ananas-Dattelspiessli
Indische Gemiisesamosas
Meat Balls mit pikantem Barbecuedip
Mango-Lassi
CHF 15.00

Jeweils 1 Stiick von den verschiedenen Happchen pro Person

Varianten
Als Aperitif 1mal das jeweilige Angebot
Als Cocktail etwas reichhaltiger 2mal das jeweilige Angebot
Als Stehlunch zur Mahlzeit 3mal das jeweilige Angebot
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Finger Food- und Aperitifideen

Kalte Hdppchen

-Crostini mit Tomaten und Basilikum

-Crostini mit Oliventapenade

-Baguettescheibe mit Cantadou und Zwiebelsprossen
-Baguettescheibe mit Cantadou und Schnittlauch
-Baguettescheibe mit Cantadou und Radisli

-Tortillia Wraps mit Gemiise-Mascarponefiillung

-Tortillia Wraps mit Rauchlachs-Wasabifiillung

-Tortillia Wraps mit Rohschinken, Rucola und Mascarponefiillung
-Kleines Blitterteigpastetli mit Thonmoussefiillung

-Kleines Blitterteigpastetli mit Gemiise-Mascarponemoussefiillung
-Grisini mit Serrano Rohschinken umwickelt

-Marinierte Krevette am Spiess

-Friichtespiessli

-Tomaten-Mozzarellaspiessli

-Ciabatta mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum gefiillt
-Ciabatta mit Rohschinken, Parmesanspidhenen und Rucola gefiillt
-Kornerbrot mit Schinken, Essiggurken und Ei

-Birnenweggen mit Bonaparte Weisschimmelkise und Dorrfrucht belegt
-Oliven mit Parmesannuggets

-Gurkensticks mit Tzaitziki

-Rohes Gemiise mit Dips

-Blitterteiggebick

-Salzgebick -Chips, -Niissli, -Salzstengeli

-Kalter Shot im Glas serviert -Gemiise- oder -Friichtecocktail

Warme Kostlichkeiten

-Gefluigelspiessli mit Erdnussdip

-Gemiisespiessli mit Sauerrahm

-Fleischbillchen mit Barbecuesauce

-Riesenkrevetten im Kartoffelmantel mit Sweet-Chilisauce
-Kleine Friihlingsrollen mit Sojasauce

-Gemiisesamosas

-Schinkengipfeli

-Kisekiichlein

-Warme Suppen im Glas serviert

Catering
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Thurgauer Menu
Rahmsiippchen vom Miiller Thurgau

mit Blitterteig-Rapskernenstange
skkook

Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Apfelrahmsauce,
Kartoffelgratin und saisonalem Gemiise
Kok
Thurgauer Siissmostcreme
CHF 43.00

Mediterranes Menu

Tartar von mediterranem Gemiise auf Rucolasalat
skksk

Maispoulardenbrust im Rioja geschmort
mit spanischer Tortilla(Eier, Kartoffel, Gemiise und Oliven)
skskesk
Panna cotta mit Himbeeren
CHF 45.00

Cross over Menu
Gefliigelspiessli auf pikantem Gemiisesalat mit
Soja-Sesamsauce
sk
Black Tiger Krevetten Thai Curry

mit schwarzem und weissem Klebreis
skskesk

Schokoladenmousse mit Chili, frischer Mango
und Blitterteig-Pistazienstange
CHF 43.00

Geburtstagsmenu
Bunter Blattsalat mit gebratenem Speckwiirfeli, Crofitons

und Kirschtomaten
skksk

Geschnetzeltes Kalbfleisch mit frischem Thymian und Steinpilzen,

filigraner Rosti und buntem Gemiise
Hskok

Tarte tatin mit Vanilleeis
CHF 46.00
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Hochzeitsmenu 1
Knackig frischer Blattsalat mit Kirschtomaten, Mozzarellaperlen,

Zwiebelsprossen und Crofitons
Hskok

Curry-Koksnussuppe mit Black Tiger Krevetten-Rosmarinspiess
kekesk
Kurz gebratenes, mariniertes Thunfischfilet (kalt)
auf Erbsen-Pfefferminzenmousse
skkook
Roastbeef mit Balsamicoeschalotten,
Kartoffelgratin und saisonalem Gemiise
kekesk
Hochzeitstorte
CHF 75.00

Hochzeitsmenu 2
Rauchlachsrose auf Gurkencarpaccio mit

Meerrettich-Sauerrahmdip und Dill-Senfsauce
skkook

Safran-Proseccosuppe mit Blitterteig-Mohnstange
skkook

Kalbsfilet am Stiick gebraten mit Basilikumsauce,

sautierten Kirschtomaten und Taglierini
Hskock

Dessertbuffet
Panna cotta mit Himbeersauce, Mousse au chocolat, kleine Pattisserie,
reichhaltige Friichteplatte

Hochzeitstorte

CHF 76.00
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Salate

-Bunter Blattsalat CHF 6.00
-Gemischter Salat CHF 7.50
-Saisonsalat mit gebratenen Champignons, Speckstreifen und Brotcréutons CHF 8.50
-Bunter Salat mit Kirschtomaten, Mozzarellaperlen und Brotcrdutons an CHF 7.50
Wiirziger Balsamicodressing

-Tomatensalat mit Biiffelmozzarella, Basilikum und Rucola CHF 9.00

Kalte Vorspeisen

-Drei verschiedene Crostini auf Rucolasalat CHF 9.00
-Tartare von mediterranem Gemiise mit grillierter Ciabatta CHF 11.00
-Verschiedene hausgemachte Antipasti mit Rohschinkenrose und CHF 13.00
grillierter Ciabatta

-Rauchlachskopfli mit Gemiise-Mascarponefiillung im Kressenest mit CHF 14.00

Meerettich-Honigdressing
-Gerduchertes Pfyner Forellenfilet mit Meerrettichschaum, Toast und Butter CHF 13.50

-Halbe Honigmelone mit Krevettencocktail CHF 13.50
-Parma Rohschinken mit Parmesannuggets und Melonenkugeln CHF 15.50
-Biindner Fleisch mit verschiedenen Oliven und Foccacia CHF 15.50

Warme Vorspeisen

-Feines Pilzragotit im hausgemachten Blitterteigkissen mit frischen CHF 12.00
Gartenkréutern

-Hausgemachte Ravioli mit Gemiise-Ricottafiillung CHF 14.00
-Eglifilet im Bierteig gebacken mit Dampfkartoffeln und Sauce Tartare CHF 17.00
-Felchenfilet auf Riesling-Dillrisotto mit Kirschtomaten CHF 15.00
-Zanderfilet mit Morchelsauce, Reismix und Sesamspinat CHF 18.00
-Frischlachs und Riesenkrevette auf Safarnschaumsauce CHF 18.00
-Gebratener Bérenkrebs auf Kresserisotto CHF 22.00
Suppen

-Bouillon mit Fladli CHF 5.00
-Kraftbriihe mit Sherry CHF 6.50
-Thurgauer Rieslingrahmsuppe mit Brotcro@itons und Schnittlauch CHF 6.50
-Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum CHF 6.50
-Morchelrahmsuppe CHF 9.00
-Basilikumsuppe mit Tomatencrostini CHF 7.50
-Zitronengras-Kokosmilchsuppe mit Biarenkrebswiirfeli CHF 9.50
Vegetarische Gerichte

-Safranfettucini mit Broccoli und Kirschtomaten CHF 18.00
-Gemiisenudeln mit Baumnussauce CHF 18.00
-Gemiisespiessli auf Basilikum-Kartoffelstock CHF 19.00
-Gemiise-Linsengericht mit Cous Cous CHF 17.00
-Gemiiseteller mit Folienkartoffel und Schnittlauchdip CHF 19.00
-Hausgemachte Spitzli mit simigem Pilzragout CHF 20.00
-Zucchettipiccata auf Safranrisotto CHF 20.00
-Zitronenrisotto mit grilliertem Gemiise CHF 20.00
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Vom Schwein

-Thurgauer Schweinsbraten mit Kartoffelgratin und verschiedenem Gemiise
-Geschnetzeltes Schweinefleisch mit Rahmsauce und Rosti

-Piccata Milanese vom Biggli mit Safranreis und Broccoli

-Saltimbocca vom Biggli mit Balsamicojus, romische Gnocchi und Broccoli
-Cordon Bleu mit Pommes frites und Broccoli

-Schweinssteak mit Tomate und Raclettekise iiberbacken

mit Pommes frites und frischem Marktgemiise

-Schweinsteak mit Cognacrahmsauce, hausgemachten Spétzli und

buntes Gemiise

-Schweinsfilet am Stiick rosa gebraten mit Apfelsauce

Nudeln und glasiertem Gemiise

Vom Gefliigel
-Pouletbrust an einer Whiskyrahmsauce, Papardelle und buntes Gemiise

-Pouletbrust mit Orangensauce, Reis und Broccoli
-Pouletspiessli im Speckmantel mit Dorrzwetschgenjus,
Bickerinenkartoffeln und Bohnen

-Maispoulardenbrust mit Balsamicoeschalotten auf glasiertem
Gemiise mit kleinen gebratenen Kartoffeln

-Perluhnbrust mit frischem Rosmarin gebraten, serviert mit
Weissweinrisotto und jungem Gemiise

-Entenbrust an einer weissen Orangensauce mit Parfumreis
und griines Gemiise

Kalbfleischgerichte

-Geschmorte Kalbfleischwiirfel mit Kartoffelstock und
verschiedenes Gemiise

-Im Merlot geschmorte Kalbsschulter mit Olivenreis und
Peperonata

-Geschnetzeltes Kalbsbéiggli nach Ziircher Art mit Rosti
-Wienerschnitzel vom Béiggli mit Pommes frites und Gemiise
-Piccata Milanese vom Hiiftli mit Safranreis und Broccoli
-Kalbssteak mit Steinpilzravioli, Balsamico und Broccoli
-Kalbsfiletmedaillons mit Basilikumsauce, Fettucini und
buntem Gemiise

Rindfleischgerichte

-Roastbeef englisch gebraten mit Sauce Bearnaise,

Kartoffelgratin und Gemiise

-Rindsfiletwiirfel Stroganoff mit hausgemachten Spétzli

-Rindsfilet am Stiick gebraten mit Balsamicoeschalotten auf buntem
glasiertem Gemiise und Schlosskartoffeln

-Rindsfiletsteak mit Morchelrahmsauce, Rostikroketten

und Gemiise

Bankette
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Lamm und Kaninchen

-Mit frischen Kriutern gebratene Lammfilets auf Zitronenrisotto
-Kaninchenriickenfilet im Rohschinkenmantel mit kriftigem Rotweinjus
serviert mit Maiscrepes und Ratatouille

Fischgerichte
-Gebratene oder pochierte Felchenfilets vom Untersee mit Apfelweinsauce

Reis und Blattspinat

-Eglifilets im Backteig frittiert mit Salzkartoffeln, und Rahmspinat
Sauce Tartare dazu

-Tiger Prawns mit frischen Krautern gebraten auf saftigem Ratatouille
und Olivenkartoffelstock

-Bérenkrebsschwinze auf Prosecco-Risotto mit Gemiiseperlen
-Lachsschnitzel im Zucchettimantel auf Safransauce mit Fettucini
und Broccolirdsschen

Dessert

-Dunkles Mousse au chocolat mit weisser Schokoladensauce
-Weisses Mousse au chocolat mit schwarzer Johannisbeersauce
-Schokoladenhalbgefrorenes auf Mango-Chilispiegel
-Schokoladenkuchen mit halbgeschlagenem Rahm

-Frischer Fruchtsalat

-Ananassalat mit Minze und Honig

-Caramelisierte Ananas mit Vanille/Pistazieneis
-Friichteteller mit drei verschiedenen Sorbets
-Hausgemachte Caramelkopfli mit Rahm und Friichten
-Gebrante Creme mit Mango

-Thurgauer Stissmoschtcreme

-Yoghurt-Mascarponecreme mit Banane und Honig

-Panna cotta mit Himbeersauce

-Tarte tatin mit Ingwer Halbgefrorenem

-Kokosnusssuppe mit Sorbet und Friichtespiess

-Heisse Beeren mit Grand Marnier Sabayon
-Hausgemachtes Amarettoparfait mit Kaffesauce

Bankette
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Buffets

Friihstiicksbrunch pro Person . CHF 33.00
Platte mit gerduchertem und gekochtem Fleisch aus der Region, einheimische
Kisespezialitaten und gerducherte Pfyner Forellenfilet, Zopfli mit Rauchlachs

Gefiillt, Riihrei mit knusperig gebratenem Speck, 3 Minuten Eier, frisches

Birchermiiesli, Mango-Lime Quark, Fruchtjoghurt, hausgemachte Konfitiiren,

Gipfeli, Vollkornbrot, dunkles und helles Brot, Tost, Kaffee, Tee, Orangensaft

Heisse Schoggi und Ovomaltine

Getrinkeempfehlung

Prosecco

Thurgauer Buffet pro Person CHF 42.00

Platte mit gerducherten und gekochten Thurgauer Fleischspezialititen,

Kiseplatte aus regionalen Spezialitidten, gerducherte Pfyner Forellenfilets mit Garnituren, verschiedene Salate
und ital. und franz. Salatsauce, verschiedenes Brot

Thurgauer Schweins- und Kalbsbraten mit Apfelschnitzen, Kartoffelgratin und Chnopfli,

buntes Gemiise

Getrinkeempfehlung

Weisser und roter Dettighofer, Stissmost und Mineral

Hochzeits Buffet pro Person CHF 56.00
Pasteten und Terrinen, gerduchtes Biindnerfleisch und Rohschinken, gerducherter Lachs,
Pfyner Forellen mit Meerrettichschaum, Selleriesalat Waldorf,

Niisslisalat, Tomatensalat mit Mozzarella Basilikum und Rucola

Roastbeef mit Balsamicojus, Rosmarinkartoffeln und buntes Gemiise

Verschiedene kleine Brotli

Getrinkeempfehlung

Franzosischer Weiss- und Rotwein, Mineralwasser

Mediterranes Buffet pro Person CHF 45.00
Grillierte Zucchetti, Auberginen, Peperoni, mit Olivendl und Kriutern

mariniert, Oliven und Artischockenherzen, Tomatensalat mit Mozzarella

und Rucola, Parmaschinken, Paprikasalami und Coppa,

Rindsbraten im Barolo geschmort, Gorgonzolapolenta und buntes Gemiise

mit Focaccia und Ciabatta

Getrinkeempfehlung

Italienischer Weiss- und Rotwein, Mineralwasser

Dessert Buffet pro Person CHF 17.00
Tiramisu, Torta della nonna, Mousse au chocolat, frischer Ananassalat,

frisch aufgeschnittene Friichte, Schokoladenkuchen, Panna cotta mit

Himbeersauce, Yoghurt-Mascarponecreme mit Banane und Honig,

Stissmoschtcreme und hausgemachtes Creme Caramel

Hotel Linde Steckbornstr. 111 8505 Dettighofen Telefon 052 765 17 19 www.linde-dettighofen.ch



]
LI“dE Hotelzimmer Mittagessen Bankette Catering

Einfach und immer wieder beliebt
Heisser Fleischkése aus dem Ofen mit Kartoffelsalat CHF 15.00
und Bauernbrot

Schinken im Brotteig mit Salatbuffet CHF 25.00
Gehacktes Rindfleisch mit Hornli und Apfelmus CHF 15.00
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti CHF 15.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und CHF 19.00
Gemiise

Schweinsrahmschnitzel mit Butternudeln und marktfrischem CHF 21.00
Gemiise

Kalbsschnitzel mit verschiedenen Salaten garniert CHF 25.00
Pouletbrust mit verschiedenen Salaten garniert CHF 21.00
Lindeteller CHF 25.00

Verschiedene Kostlichkeiten von kalten Fleisch- und
Fischgerichten mit Garnituren, Focaccia und Brot

Buureteller CHF 17.00
mit Speck, Schinken, Salami und Kise
Essiggemiise und Zwiebelring, Brot

Fleischherkunft

Schweinefleisch CH

Gefliigel CH
Kalbfleisch CH
Rindfleisch CH, B, A, USA
Lammfleisch NZ, AUS
Kaninchen H,F

Allgemeine Bedingungen

Die Preise verstehen sich ab 20 Personen inklusive 8,0% Mehrwertsteuer. Fiir kleinere Anlidsse werde ich je
nach Bediirfnis separat auf die Kundenwiinsche eingehen.

Die Anlassbesprechung muss bis 10 Tage vor dem Anlass mit der Personenanzahl stattfinden. Die genaue
Gistezahl oder deren Anderung muss bis spitestens 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden.
Andernfalls wird die bestellte Anzahl in Rechnung gestellt.

Annullierungskosten
0 bis 5 Tage vor Anlassbeginn 100% der vereinbarten Leistung
6 bis 14 Tage vor Anlassbeginn 50% der vereinbarten Leistung
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